))

Hfer ich Y llonsmen

Telefon 0942112992
Fraunhoferstral8e 26 . 94315 Straubing

Offnungszeiten:

Montag bis Sonntag von 11.00 bis 14.30 Uhr und von 17.00 bis 23.00 Uhr
Mittagsmenii von Montag bis Freitag von 11.30 bis 14.30 Uhr




Kelte Yorspeisen

1. Tzatziki 5,20€
pikant gewiirzter Joghurt™> mit Gurken und Knoblauch

2. Dolmades mit Reis gefiillie Weinblitter und Tzatziki 5,50 €
3. Gigantes Ricsenbohnen-Salat’ £20€
4. Oliven* und Peperoni 5,90¢€
5. Taramas Rotkaviarpaste 510€
6. Oktopus-Salat® 12,50 €
7- Kleiner Vorspeisenteller 14,90 €

Krautsalat, Oliven?, Peperoni 24 Tzatziki™2 Taramas©"2,
Auberginensalat, Gigantes2, Artischocken, Dolmades

8. Babis Teller (kalt und warm) 13,90 €

Scampi Cmit Pesto Basilikum, Walnuss, Tomaten und Knoblauch

12. Kolokithokeftedes 8,50€

Zucchini—Bratlinge mit Krauter und Tzatziki ™2

13. Lucchini 8,50 €

gebraten mit TzatzikiM >

16. Kleiner Vorspeisenteller 15,50 €
SpanakopitaA'M'z, TzatzikiM?, SaganakiM, geﬁjllte PaprikaM, Auberginen und Zucchini

18. Dolmades 720€
mit Reis geﬁjllte Weinblatter und Tzatziki™>

19. Gigantes 5,90€

Riesenbohnen-Salat? mit Fetakise™ iiberbacken

20. Gegrillte Peperoni 5,80€

mit Knoblauch und Tzatziki™>




tra Peileggen

Tomatenreis

Pommes

Soflen
Metaxasofle/ PikantsofSe/ KnoblauchsofSe

Tzatziki

Bauernsalat statt Beilagensalat

Bifteki
Hihnchenbrustfilet
leber
Kalamari 2 Stiick
Scampis 2 Stiick
Souvlaki
Lammkotlett
lachsfilet




Kaise [forspeisen

23, Fetakise™

24. Saganaki

gebackencr Fetakase™

21, Fetakise Fournou aus dem Backofen
mit Paprika, Olivenol und Oregano

26. Fetakise™ in Filo
Fetakise im Blétterteig mit Sesam und Honig

2]. Florinis
zweigeﬁ] llte rote Paprika mit Fetakise™

28. Halloumi
gegri“ter zypriotischer Kase™ mit Rucola-Salat und Balsamico—Dressing

29. Fetakise iiberbacken™
mit Paprika, Olivensl, Tomate, Knoblauch und geriebene Kase™

Vita Soiten

200. Pita Hadenbrot*? mit oder ochne Knoblauch

201. Skordopsomo—Knob[auchbrot
gebackcnes Weillbrot* mit Knoblauch, Krauter und Tzatziki™>

202. Pita™? mit Tzatziki™?

203%. Pita*?a la Giamas
mit diinn geschnittenem Fetakase™, Tomaten, Oliven4,

Iwiebeln, Knoblauch und TzatzikiM 2




400. Tom‘atensupPeS'8

4o1. Bohnensuppes®

403. Hithnersuppe

ale

500. Choriatiki - griechischer Bauernsalat

ot. Politiki
mit Weikraut, Paprika, Sellerie, Ol und Essig

503. Gemischter Salat mit Gyros
504. Gemischter Salat mit Calamari©
505. Gemischter Salat mit Hihnchen
508. Caesar Salat

gemischter Salat mit Hahnchenfilet, Eif, Honigund Parmesan™




%M KW unsere Z/mwn/ & disle

13. Kleines Bifteki 11,50 €

mit FetakéseMgeﬁj |lte Frikadelle mit Pommes Frites oder Reis

. KlCinCS Gyros mit TZatZiI{i M2 mit Pommes Frites oder Reis 11,50 €
34 y 5

35. Halbe Portion Calamari © mit Pommes Frites oder Reis 12,50 €
36. Halbe Portion Souvlaki mit Pommes Frites oder Reis 11,90 €
38. Pommes Frites 3,80€
%9. Kinderschnitzel M 9,50 €

mit Pommes Frites

Alle Kindergerichte servieren wir lhnen ohne Salat.

Extra Beilagensalat 2,90 €




isgench

607. Kritharotto-Kotopoulo
Griechische Reisnudeln m|t Hahnchen und I{efalotyrl (gnechlscher Hartkase)

608. Giamas Kritharotto
Griechische Reisnudeln mit Lachs® und I{efalotyriM (griechischer Hartkase)

609. Kritharotto-Gemiise (Vegan)

Griechische Reisnudeln mit Gemiise

611. HW

Hahnchenfleisch mit Paprlka 4 la Creme mit Reis oder Pommes Frites

612. Tigania a la Giamas
Hahnchenfleisch, Putenfleisch und Schweinefleisch
mit Paprika und Wein abgeléscht

Alle gro@en Hauptgerichte servieren wir lhnen mit Salat.




Vo Gl

A1. Gyros a la Chef

in Weillweinsofle™ mit Reis oder Pommes

42. Gyros a la Giamas
mit Fetakase™, Rucola, Tomaten und frittierten Kartoffeln

43. Gyros a la Dimitri

mit Fetakise™ tiberbacken, MetaxasofSe™, Pilzen und Reis

44. Gyros

Schweinefleisch mit Pita™?, Reis und Tzatziki™ 2

45. Souvlaki

zwei Schweinespiefgc mit Pommes Frites

46. Paidakia

vier Lammkoteletts mit Bcilagcn (frittierte Kartoffeln, Reis)

47 Bifteki Gemisto
Frikadelle mit FetakéseMgefﬂUt, dazu Beilagen (frittierte Kartoffeln, Reis)

48. Spezialteller

Gyros und Souvlaki mit Reis und Tzatziki™ 2

49. Gyros Calamari ©

mit Reis

5o. Rinderleber

mit Beilagen (frittierte Kartoffeln, Reis)

51. Souvlaki Calamari
ein Schweinespieﬁ und Calamari©
mit Pommes Frites oder Reis und Tzatziki™ >

£2. Grillteller
Souvlaki, Gyros, Bifteki, Rinderleber und Beilagen (frittierte Kartoffeln, Reis)

53. Gyros-Bifteki

mit Pommes oder Reis und TzatzikiM >

t4. Bifteki-Souvlaki

Frikadellen—Schweinespie@ mit Pommes oder Reis und Tzatziki™>

Alle gro@cn Hauptgcrichtc servieren wir lhnen mit Salat.




55. Bauemspicl

verschiedene Fleischsorten und Beilagen (frittierte Kartoffeln, Reis)

16. Bifteki-Calamari ©

mit Pommes Frites oder Reis und Tzatziki™?

7. BauernspielS mit MetaxasofSe M

mit Reis und frittierten Kartoffeln
8. Schweineschnitzel !

mit Pommes Frites

59. Kotopoulo Souvlaki

Héhnchenspiefg mit Pommes Frites und TzatzikiM 2

s o Bcer

70. Psito
Lammhaxe mit Beilagen (frittierte Kartoffeln, Reis)

71. Moussaka
Auberginen—KartoFFelauﬂauFM mit Hackfleisch

72. Kleftiko
Lammfleisch mit Paprika und Kartoffeln

Zeitgibt alle Antworten
ohne die Frage zu stellen.

Euripidcs




fisckgerchte

79. Calaman“Hitti 18,50 €

frittierte Tintenfische™ mit Pommes Frites oder Reis

8o. Baby Calamari® 19,90 €

vom Grill mit Pommes Frites oder Reis

81. lkaros 20,90 €

mit FetakéseMgeﬁ'Jute Calamari ©in pikanter KnoblauchsofSe™ mit Reis

82. Giamas Teller 19,90 €

mit FetakﬁseMgeFUute Calamari®und Scampispie@C in pikanter Knoblauchsoe™ mit Reis

83. Calamari-Gamelen“© 21,50 €
Baby Calamari® und Garmelen© mit Reis und frittierten Kartoffeln

84. Zanderfilet® 19,60 €

mitgekochtem Gemiise und Taramas ©

85 Garides (Gambas) 25,00€

ﬁjnfRiesengarnelen Cvom Grill mit Reis

86. FischplatteC'G fiir eine Person 23,60 €
Fischfilet, Scampis, Babycalamari, gcbratene Sardinen mit frittierten Kartoffeln und Gemiise

87. Scampispiel“ und Lachs® 20,90 €

mit KnoblauchsofSe™ und Reis

88. Lachsfilet® vom Grill 20,50 €

mit KnoblauchsofSe™ und Reis

89. Lachsfilet® mit Gurken-Spaghetti™ 22,50 €

mit Reis und frittierten Kartoffeln

go. Calamari® 4 la Giamas 18,90 €
mit pikanter Sol8e, Reis und frittierten Kartoffeln

1. Oktopus vom Grill mitgcbratcnem Gemiise 18,50 €

92. Scampi“a la Giamas 19,50 €
mit pikanter Sol8e, Reis und frittierten Kartoffeln

93. Dimitra-Trilogje 24,50 €

Lachs vom Girill, Scampi, Doradenfilet mit frittierten Kartoffeln und Gemiise

Alle Hauptgerichte servieren wir lhnen mit Salat.




Fragen Sie nach unserer Fiskarte!

104. Banoffee

Biscuits, Dulce de Leche, Banane, Schoko, Fis und Sahnecreme

106. Galaktoboureko

Blétterteig’v‘ mit Grie@cremefﬂ“ungA/M und dazu eine KugelVani“eeisM

107. Tiramisu"7
mit Loffelbiskuits®™ und einer Creme aus /\/\ascarponeM

108. Griechischer Joghurt™

mit Honigund Walniissen®

109. Schoko-Souffle

mit ﬂUssiger Creme, Vanilie und Sahnecreme

Warme Gtrinke

180. Tasse Kaffee’

181. Tasse Tee IKCO Rooibos Karamell, Krauterharmonie, Griiner Tee,
Kamille, Farl Grey, Darjeeling, Waldbeere, Paradiesmischung, Plefferminze

182. Mokka aufgriechische Art’

M7

183. Cappuccino
184. Latte Macchiato™’
185. Espresso’

186. Frappe - kalter Kaffee?




(Y

Lerée

146. Helles (vom fass)

147. Pils (Flasche)

148. Dunkles (Flasche)

149. Weizenbier hell (Flasche)
150. Weizenbier dunkel (Flasche)
151. Leichtes Weizen (Flasche)
152. Weizenbier alkoholfrei (Flasche)
153. Helles alkoholfrei (Flasche)
154. Radler 8(Hasche)

155. Colaweizen " ©78 (Flasche)
156. Russenhalbe "8 (Flasche)

157. GoalSmal " 678 Flasche)

158. GoafShalbe* 678 (Flasche)

LY

§

704-. MOjitO 6 (Rum, Limettensaft, Minze, Rohrzucker und Sodawasser)

]O5. APCrOl SPritZ 6 (Weiflwein/Prosecco, Mineralwasser, Apcrol)

706. H ugo 26/) (Prosecco, Holunderblﬂtensirup, Minze, Limetten und Mineralwasser)
708. Cuba Libre"678 (Rum, Cola, Limetten)

709. Berry Lillet & Prosecco, Lillet Wild Berry




ﬁé/Mrm éf JZFa&nZa

159. Coca Cola"®#®

160. fanta ®®

161. Sprite®

162. Coca Cola light"¢78

163, Stilles Wasser adelholzener
164. Mineralwasser Adelhlener
165. Spezi 7®

166. Bitter Lemon 8

167. Bananensaft®

168. Kirschnektar® 'ﬂ:gggﬁjm@;

= Lt

169. Aplelsaft

170. Aplelschorle

171. Johannisbeerektar®
172. Johannisbeerschorle ®
173. Orangensalt

174. Orangensalftschorle
175. Banane-Kirsch ®

176. Maracujancktar®
177. Traubensaft®

Bedienungund MwSt. sind im Preis enthalten.
Alle unsere Gerichte gibt es auch zum Mitnehmen.

Deklarationspﬂichtige Zusatzstoffe:

1. phosphalhallig. 2. I{onservicrungsslo”. 3. Nilrill) okelsalz. 4.geschwérzl,geschwefell
5. Geschmacksverstarker . 6. Farbstoff. 7. koffeinhaltig . 8. Antioxidationsmittel

Glas

02l

2,80€
2,80€
2,80€
2,80€
2,70€
2,70€
2,80€
2,80€
3,00¢€
3,00€
3,00 €
2,90¢€
3,00¢€
2,90¢€
3,00€
2,90¢€
3,00¢€
3,00¢€
3,00 €

Glas

o4 |

590¢€
590¢€
390¢
390¢€
5i70€
570€
4,00€
4,00€
4,20€
4,20€
4,20€
4,00€
4,20€
4,00€
4,20€
4,00€
4,20€
4,20€
4,20€

A.glulenhalliges Getreide . B. Schalenfriichte . C. I{rel)slierc/I{rel)sliererzeugnissc . E.Eier/ Fi-Erzeugpisse . G.Fisch/ Hscherzeugnisse

M. /\/\ilch//\/\ilcherzeugnisse .. Schwefeloxid, Sulfite . S. Soja /Soja—trzcugnissc

Flasche

o5l




136. Metaxa

137. Metaxa

138. Metaxa flambiert

139. Jdgermeister

140. Kirschlikor

141. Ramazotti

142. Karaffe Ouzo

14%. Plomari Ouzo

144. Hasche Ouzo Plomari
145. Hasche Metaxa

(pene Wene

150. Theopetra , (Malagouzia-Assyrtiko) trocken, weifl

151. Theopetra! (Cabemet Sawvignon-Syrah-Limniona) trocken, rot

152. Askitikos! (Agiorgitiko, Syrah und Carbemet Sauvignon)
trocken, rot und weill

153. Malagouzia trocken, Weiwein

154. Imiglykos lieblich, rot und weif

155. Retsina/ geharzter Traditionswein, Weifiwein

156. Mavrodaphne! Liksrwein, rot

157. Samos’ Liksrwein, weild




Retsina Kechribari 2. Askitikos’ Rot- und Weilwein

(Savatiano Rodlitis) e 0,75 L« 21 ,00€
05 [ e o 11,90 € ReiFungdes Weines in Eichenfassern aus s
; ] Sorten Agiorgitiko, Syrah und Carbernet
Sauvignon ausgewéhlter Weinberge. :
Aromen von roten Friichten und silen

Gewiirzen, samtigem Mund und

Theopetra Estate’ Weiwein

- 075le24,90€
(/\/\alagouzia—Assyrtiko)

angenehmer Nachgeschmack.

Theopetra Estate Rot!
S Al 02l:690€/0751424,90€
[POCh |mlgly|iOSI | _ (Cabemet Sauvignon-Syrah-Limniona)
Rot- und Weiflwein : P : : :
0,75 L+ 21,00 €

Theopetra Estate Rose! :
Alpha Estate - Malagouzia! [y (Limniona-Syrah) W 1
0,75 l+25,00€ ‘M. ool-650€/0751:24,50€ ‘ :
Rebsorte: N\alagouzia = 5 :

Nordgriechenland/ﬂorina

Leuchtend hc“gclbe Farbe mit leicht g el

grijnlichem Schimmer, intensive Nase, Mostra Imlgl)/liOS ROSGJ
sortentypisch dafiir, Duftvon weiffen lieblicher Roséwein,

Bliiten, Zitrusfriichten und verhaltenen ) il : Muscat - Chardonnay - Roditis
I{réuteraromen.Vo“mundig, mit sehr : O,5lFlaSCh€ e 1150€

ausgewogener Frische und Finesse. ' :

Lebhafter und langerAbgang.

Mostra/
trocken, rot und weifS -
0,75 l- 21,00 € ' Muscat - Chardonnay - Roditis
Rebsorte: Roditis/Moschofilero - : : 0,5 [ Flasche o 11,50 € :
Peloponnes/Nemea =i

Hellgelbe Farbe, Fruchtlgund enfnschend

Intensives Aroma von Bananen, Bimen :

Palivou Fstate — Anemos’

und Limonen. \/ollmundig und weich,

angenehme Saure, Fruchtiger Abgang.




Al

Wir hoffen, dass es Ihnen bei uns gefallen und geschmeckt hat
und mochten uns herzlichst von Thnen verabschieden.

Wir wiirden uns freuen, Sie recht bald wieder begriigen zu diirfen!




